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1. [bookmark: _Toc220337014][bookmark: _Toc222134742]Latar Belakang 
Perkembangan industry kuliner di Indonesia mengalami peningkatan yang signifikan seiring dengan perubahan gaya hidup masyarakat yang semakin dinamis. Masyarakat cenderung memilih produk pangan yang praktis, bernilai gizi, serta memiliki cita rasa yang unik dan inovatif. Menurut Kotler dan Keller (2016) , inovasi produk merupakan faktor penting dalam menciptakan nilai tambah dan daya saing di pasar. Inovasi tersebut dapat berupa kombinasi rasa, tekstur. Maupun bahan baku yang di gunakan. 
 
Salah satu bentuk inovasi yang berkembang dalam industri kuliner adalah produk hampers makanan. Hampers menjadi pilihan masyarakat sebagai hadiah pada berbagai momen seperti hari raya, ulang tahun, dan acara khusus lainya. Menurut Cambridge Dictionary, hampers adalah sekumpulan barang yang dikemas dalam satu wadah dan diberikan sebagai hadiah pada berbagai momen hal ini menunjukan bahwa hampers tidak hanya memiliki fungsi praktis, tetapi juga nilai sosial dan emosional.
 
Cake merupakan salah satu produk bakery yang banyak diminati oleh berbagai   kalangan. Menurut Bennion dan Scheule (2004), cake adalah produk pangan yang dibuat dari campuran tepung, gula, telur, dan lemak yang di panggang hingga mengembang. Salah satu variasi cake, yaitu cake berbahan dasar pisang. Menurut Suyanti dan Supriyadi (2008), pisang merupakan buah tropis yang kaya karbohidrat, vitamin, dan mineral sehingga sangat baik digunakan sebagai bahan pangan olahan. 
 
Penambahan keju pada banana cake  menghasilkan perpaduan rasa manis dan gurih yang unik. Menurut Wirnano (2008), keju merupakan hasil olaham susu yang memiliki cita rasa khas serta kandungan protein dan lemak yang dapat meningkatkan kualitas rasa dan nilai gizi makanan. Perpaduan rasa manis (sweet) dari pisang dan gurih (savory) dari keju melahirkan konsep Sweet & Swalty, yaitu keseimbangan rasa dalam satu produk cake.
 

[bookmark: _Toc220337015]Hampers Sweet & Swalty Banana Cake, yaitu inovasi produk bakery yang dikemas dalam bentuk hampers menarik dan bernilai jual tinggi. Menurut Kotler (2017), kemasan memiliki peran penting dalam menarik minat konsumen dan memengaruhi Keputusan pembelian. Dengan konsep Hampers, produk ini tidak hanya menawarkan kelezatan rasa, tetapi juga nilai estetika dan makna sebagai hadiah.
 
1. [bookmark: _Toc222134743]Rumusan Masalah
1. Bagaimana standar resep hampers sweet & swalty yang tepat agar menghasilkan rasa manis dan gurih yang seimbang serta disukai konsumen?
1. Bagaimana penataan hampers sweet & swalty yang baik agar menghasilkan produk yang higenis, menarik, dan berkualitas?
1. Bagaimana cara menentukan perhitungan analisis usaha hampers & swalty?
 
1. Tujuan Penelitian 
 Tujuan dari penyusunan penelitian produk pengembangan ini adalah:
1. Untuk menciptakan standar resep hampers sweet & swalty yang tepat agar menghasilkan rasa manis dan gurih yang seimbang serta disukai konsumen
1. Untuk menghasilkan penataan hampers sweet & swalty yang baik agar menghasilkan produk yang higenis, menarik, dan berkualitas?
1. Untuk merumuskan  perhitungan analisis usaha hampers & swalty?
 
1. [bookmark: _Toc220337017][bookmark: _Toc222134744]Manfaat Penelitian
  Penelitian atau pengembangan produk ini diharapkan memberikan manfaat sebagai   berikut: 
1. Manfaat Teoritis 
1. Menjadi referensi dalam pengembangan produk bakery berbasis pisang dan keju.
1. Menambah wawasan dan pengetahuan dalam bidang ilmu kewirausahaan dan pengolahan pangan khususnya mengenai pengembangan produk bakery.
1. Sebagai bahan referensi ilmiah bagi peneliti selanjutnya yang berkaitan dengan inovasi produk kuliner, pengemasan hampers, serta strategi peningkatan nilai tambah produk pada makanan olahan.
 
1. Manfaat Praktis 
1. Menambah pengalaman dan keterampilan peneliti dalam merancang, memproduksi, serta mengemas produk Hampers Sweet & Swalty Cheese Banana Cake sebagai bentuk penerapan teori kewirausahaan dan pengolahan pangan.
1. Melatih kemampuan peneliti dalam melakukan analisis usaha mulai dari produk, pengemasan hampers hingga peluang pasar dalam industry kuliner kreatif. 
1. [bookmark: _Toc220337018]Sebagai sarana pengembangan kreativitas peneliti, khususnya dalam menciptakan produk makanan yang inovatif, bernilai jual, dan sesuai kebutuhan serta selera konsumen.
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1. Jadwal Penelitian
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