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Penelitian ini membahas pengembangan inovasi produk Hampers Sweet & Swalty Cheese Banana Cake sebuah dessert premium yang dikemas secara estetik dan eksklusif sebagai alternatif hadiah untuk berbagai acara. Tujuan penelitian ini adalah untuk menentukan standar resep, Teknik pengemasan, dan melakukan analisis usaha terkait produk ini. Metode penelitian yang digunakan meliputi penelitian deskriptif eksperimen dengan tahap uji coba. Hasil penelitian menunjukan bahwa produk Hampers Sweet & Swalty Cheese Banana Cake berhasil memenuhi standar kualitas rasa, tekstur, dan estetika yang diinginkan dan didapatkan standar rersep Banana Cake yaitu: tepung terigu 150 gr, gula pasir 150 gr, 65 g telur, margarin 550, whipped cream powder 25 gr, baking powder 3 gr, baking mix 3 gr, vanilla extract 2 gr, pisang ambon 80 gr, dan ada juga standar untuk cream cheese: cream cheese 400 gr, milk powder 100 gr, margarin 200 gr. Dari segi usaha, perhitungan biaya menunjukan bahwa produk ini memiliki Tingkat efisiensi yang baik, dengan harga pokok sebesar Rp 153.164, harga jual sebesar sebesar 459.000 food cost sebesar 34,66%, fixed cost sebesar Rp 6.950.000, BEP sebesar 23 unit dan disimpulkan agar mencampai target margin sebesar 10.000.000, maka harus menjual sebanyak 68 unit per bulan. Teknik pengemasan yang digunakan box kayu yang berdiameter 25cm yang dihias dengan pita. Di desain produk yang unik dan strategi pemasaran yang tepat, hampers sweet & swalty cheese banana cake memiliki prospek pasar yang menjanjikan sebagai inovasi kuliner dalam segmen hampers makanan premium. Berdasarkan hasil penelitian ini penulis memberikan saran bagi peneliti selanjutnya dengan memperbanyak varian produk dan bentuk kemasan agar lebih menarik dan banyak minat pembeli.
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Daniar Azahra (2026), Hampers Sweet & Swalty Cheese Banana Cake
This study discusses the development of innovation of hampers sweet & swalty cheese banana cake product, a premium dessert that is packaged aesthetically and exlusively as an alternative gift for various events. The purpose of this study is to determine the recipe standard, packaging technique, and conduct business analysis related to this product. The research method used includes descriptive experimental research with a trial stage. The results of the study show the hampers sweet & swalty cheese banana cake product successfully meets the desired quality standars of taste, texture, and aesthetic and obtained the recipe standard, banana cake namely: 150 g wheat flour, 150 g granulated sugar, 65 g egg, 550 g margarine, 25 g whipped cream powder, 3 g baking powder, 3 g baking mix, 2 g vanilla extract, 80 g ambon banana, and there also a standard for cream cheese: 400 g cream cheese, 100 g milk powder and 200 g margarine, in terms of business, cost calculations show that this product has a good level of efficiency, with a cost price of Rp 153,164 a selling price of Rp 459.000, food cost of 34,66%, fixed cost of Rp 6,950,000. BEP of 23 units and it is concluded that in order to achieve a target margin of Rp 10,000,000, it must sell 68 units per month. The packaging technique used is a 25cm diameter wooden box decorated with ribbons. In a unique product design and the right marketing strategy, sweet & swalty cheese banana cake hampers have promising market prospects as a culinary innovation in the premium food hampers segment. Based on the results of this study, the author provides suggestions for further researchs by increasing product variants and packaging forms to make them more attractive and attract more buyers.
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