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Dosen Pembimbing
Judul Tugas Akhir

+ 0302023005

: Dr. Diah Banyuni, S.s0s., M.Pd
: Plumeria, The Tropical Flowers Of Indonesia

23 Desember 2025 | Pengujian pewarna bubuk, oil-
based, water-based, pada /%
media white chocolate
2. | 24 Desember 2025 | Uji coba pembuatan pastillage,
untuk ornamen bunga dan daun M
3. | 06 Januari 2026 Uji coba pembuatan struktur
utama _/'/;
4. | 17 Januari 2026 Uji coba filling pada pralines /Vé
5. | 20 Januari 2026 Uji coba pembuatan pralines /(4
Bandung, 30 -0~ 2026
Ketua Program Studi

S

Ir. Elis Rumini, M.Pd
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AURA NABILA
Q@ Bandung, Jawa Barat, Indonesia .l

May 11th 2005
© 088218632027
B4 auranbli105@gmail.com

PROFIL

M Aura Nabila

Pastry and bakery professional with practical experience in production, kitchen teamwork,
and basic hospitality operations. Skilled in maintaining quality, efficiency, and consistency in
a professional kitchen environment, with a solid understanding of food safety practices,
including FIFO/FEFO systems. Certified in food handling and kitchen hygiene standards.
Motivated to grow, learn, and contribute within the pastry and bakery industry.

AKADEMI TATABOGA BANDUNG

EDUCATION
|2023-2026 |

u“ Diploma - Pastry Arts

momunicanene ACtivities and societies

Member of Badan Eksekutif Mahasiswa
Head Chef at Event Study Islam
Ramadhan 2024

- handling 300+ guest set menu

JOB EXPERIENCE

Lamama Asian Cafe and Bakery
Pastry Cook | Internship
February - August | 2025

Producing daily pastry and bakery items
during high-season periods such as
Ramadan

Preparing a wide variety of products,
including pastries, cakes, cookies, puddings,
and desserts

Managing ingredients, storage, stock
control, and stock opname (inventory
checks)

Inn DHIPA catering
Casual Part Time
August- Desember | 2024

Managed and served menus for over 1500
guest

Mise and Place

Handling stall and buffet service for guest

CERTIFICATE

KKNI LV. Il - PASTRY BAKERY
% CONTINENTAL PASTRY
s May 17th 2024

Lembaga Sertifikasi Kompetensi Tata Boga
Credential ID : 0014619/XLI11/188/2024

KKNILV. IIl - PASTRY BAKERY
o% BREAD
e

August 2nd 2024

Lembaga Sertifikasi Kompetensi Tata Boga
Credential ID : 0014867/XLI11/181/2024

SKILL

* Food preparation techniques
* Receiving, storing, and issuing ingredients
(FIFO)
* Pastry and bakery production
* Product planning and preparation for daily
pastry production
* Basic knowledge of viennoiserie production
* Cake decorating
* Understanding sanitation and hygiene
standards
« Cost control and basic accounting
* Strong teamwork and collaboration skills
* Basic proficiency in Microsoft Office (Word,
Excel, PowerPoint)
Languange
* Indonesian - First Languange
* Inggris - Intermediate
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AKADEMI TATA BOGA BANDUNG

Jalan Raya Cinunuk No. 186 Telp : (022) 7830286 / 08112009186 Bandung 40393

@ D111 Tata Boga e D-1 Tata Boga ® D-I11 Pastry @ D-I Pastry e ATB’S Development Center

website ; atb-bandung.ac.id email : nfoéatb-bandung.ac.id

Menimbang

Mengingat

Memperhatikan

Menetapkan

Pertama

Kedua

Ketiga

SURAT KEPUTUSAN DIREKTUR
No. : 01/PLDS-01/VIIl/2025

TENTANG

PENETAPAN PEMBIMBING TUGAS AKHIR
DIPLOMA IIl TATA BOGA GELOMBANG |
AKADEMI TATA BOGA BANDUNG
TAHUN AKADEMIK 2025/2026

DIREKTUR AKADEMI TATA BOGA BANDUNG

1. Bahwa dalam rangka kelancaran dan ketertiban pelaksanaan pembuatan Tugas Akhir
Mahasiswa Diploma IIl Tata Boga Akademi Tata Boga Bandung, maka perlu ditunjuk
pembimbing Tugas Akhir ;

2. Bahwa Saudara-saudara yang namanya tercantum dalam Surat Keputusan ini dipandang
mampu dan memenuhi syarat untuk menjadi Pembimbing Tugas Akhir Mahasiswa Diploma
11l Tata Boga Akademi Tata Boga Bandung;

3. Bahwa untuk merealisasikan butir 1 (satu) dan 2 (dua) di atas, dianggap perlu untuk
menerbitkan Surat Keputusan Direktur Akademi Tata Boga Bandung.

Undang-Undang Nomor 20 Tahun 2003 tentang Sistem Pendidikan Nasional;

1
2. Peraturan Pemerintah Rl Nomor 60 Tahun 1999 tentang Pendidikan Tinggi;
3. Keputusan Menteri Pendidikan Nasional Nomor 234/U/2000! tentang Perguruan Tinggi;

4. Keputusan Mendikbud RI Nomor 20/D/0/1997 tentang Status Akademi Tata Boga
Bandung;

5. Surat Keputusan Pengurus Yayasan Al-Amanah Cinunuk nomor : O82/SKEP/PH-
YAMA/IV/2022 tertanggal 01 April 2022 tentang Pengangkatan Direktur Akademi Tata Boga
Bandung;

Statuta Akademi Tata Boga Bandung;

MEMUTUSKAN

Mengangkat nama-nama tersebut pada lampiran Surat Keputusan ini sebagai dosen
pembimbing tugas akhir Program D-lll Tata Boga Tahun Akademik 2025-2026 pada Akademi
Tata Boga Bandung;

Kepada yang bersangkutan akan diberikan honorarium yang besarnya sesuai dengan ketentuan
yang berlaku dan dibebankan pada Anggaran Pendapatan dan Belanja Akademi Tata Boga
Bandung;

Keputusan ini berlaku mulai tanggal 30 September — 23 Februari 2026, dengan ketentuan akan
diadakan perbaikan sebagaimana mestinya bila ternyata terdapat kekeliruan dalam penetapan
ini.

PETIKAN Surat Keputusan ini disampaikan kepada yang bersangkutan untuk diketahui dan dilaksanakan.

Tembusan :
i

2
3
4

Ditetapkan di Bandung
ggal 30 September 2025

Yth. Wakil Direktur Akademik dan Non Akademik;
Yth. Ketua Program Studi D-IIl;
Yth. Dosen Pembimbing

Arsip.




image3.jpeg
AKADEMI TATA BOGA BANDUNG

Jalan Raya Cinunuk No. 186 Telp : (022) 7830286 / 08112009186 Bandung 40393
© D111 Tata Boga e D-1 Tata Boga © D111 Pastry @ D-1 Pastry @ ATB'S Development Center
website ; ath-bandung ac i email : pfodatb-bandung ac.id

LAMPIRAN

No. : 01/PLDS-01/VIIV2025

TENTANG

PENETAPAN PEMBIMBING TUGAS AKHIR

DIPLOMA - Ill TATA BOGA GELOMBANG |

AKADEMI TATA BOGA BANDUNG TAHUN AKADEMIK 2025-2026

| MAHARISWA = "l == NPME S
Tata Bogs
Tats Bogs

DOSEN PEMBIMBING

Dr. Diah Banyuni, M.Pd.

Yudha Abubakar, M.Pd

Fauziyah Kayla Kurniawati 0303023007 Tata Boga
Katyusha Jiwa Acarya 0301023017 Tata Boga

Gabrielle Alessandro o Tata Boga
Novellinno Sadia 03010230

Fakhrul Hilman
Ramadhan, SE., M.M

i o
Ta oga
TaxPog
T o
Tata Boga
Tata Boga
Nayla Nisrin Zaman
Nurzakiyatunnisa
Muhammad Nabil Rifky Tata Boga
Muhammad Arhab Naufal
[Khairunnisa [ 0303023009 | TataBoga
Tata Boga
Fajri Mubaroq Abrar Tata Boga
Amalya Raiffasya Salima 0302023003
Tata Boga

Suryana S.E., M.M.Pd

Siti Nuning Nuriah,

Ida Hafidah, SE., M.Pd

Yerin Atila Zahra 0302023040
[SriMulyani | 0301023043 Tata Boga

Fikri Reza Assagaf 0301023009 Tata Boga

Kaila Alifia Alzahra 0302023015

Naza Anisa Maulani 0301023033
Nabil Atgiya 0301023027
0301023035 Tata Bogn

Tata Boga
lata Boga

Radith Nazzario Syahgifary
Fiona Putri Alma Dalilah
Millati Nur Izzati Sukma

Aam Nurhakim, S.Pd.1., 0301022019

0301023023

[ KONSENTRASI

isyah Muhandisah 0301023031
' Neni Dewi Ratnaeni, Nasywa Alsya
b1 ]

Pastry
Pastry

0302020014
10302023033

Nadia Farisa
Sri Luthfiyah Nur Fadhilah

Fakhrul Hilman R,, SE.

Putri Budi Winarti, 5.5., | Muhammad Rendy Isna Hadi
Pradana

Nabilah Nuraini Rusydi

0301023025
0301023029

Tata Boga
Tata Boga
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| [TisyaDevani Ambarwati 0302023035

13- Auhammadie Nur AdeRohfiiiten 0301023047 | Tata Boga
Asy'ari, S. AB., MM Muhammad Alfayed
Calista Nasywa Tsania Puteri
Sadidah UL Tata Boga

Ichwan Lazuardi
Natapermana,
SE.,AK.,M.AK.,ACPA

Yaqzan Miftah Fawzy 0301023049 Tata Boga
Salman Abdillah Muhtar

Ditetapkan di : Bandung
amy : 30 September 2025
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SERTIFIKAT KOMPETENSI

CERTIFICATE OF COMPETENCY

Nomor: 0014619/XLII/188/2024
Number: 0014619/XLII/188/2024

Lembaga Sertifikasi Kompetensi Tata Boga
Menetapkan bahwa:

CULLINARY ART
This is to Certify That :

AURA NABILA

Lahir di Bandung , 11 Mei 2005
Born in Bandung , May 11th, 2005

Dinyatakan kompeten untuk Bidang Keahlian Pastry & Bakery : Pastry Continental Jenjang
I KKNI
Is Competent For Continental Pastry Level IIl IOF

Jakarta Pusat, 17 Mei 2024
Jakarta Pusat, May 17th, 2024

Ketua Lembaga Sertifikasi Kompetensi,
Head of Competence Certification Board,

Drs. Muhammad Ibnu Sina

b 2

Catatan
Balai

Sertifikasi 1.UU ITE No. 11 Tahun 2008 Pasal 5 Ayat 1 "Informasi Elekironik dan/atau Dokumen Elekironik dan/atau hasil cetakannya merupakan buki yang sah.”
Elektronik 2. Dokumen ini telah ditandatangani secara elektronik menggunakan sertifikat elektronik yang diterbitkan oleh BSTE

%
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Nama Mahasiswa

NPM

Dosen Pembimbing
Judul Tugas Akhir

Kartu Bimbingan
Penulisan Tugas Akhir

: Aura Nabila
: 0302023005

: Dr. Diah Banyuni, S.sos., M.Pd

: Plumeria, The Tropical Flowers Of Indonesia

AL . Sidang

No Hari/Tanggal Masalah yang dikonsultasikan Paraf Pembimbing
1. | 28 Oktober 2025 Perencanaan Konsep Tugas Akhir /
2. | 11 November 2025 | Pengajuan Judul Tugas Akhir /J

3. | 17 November 2025 | Finalisasi Judul Tugas Akhir /J

4. | 21 Desember 2025 | Penulisan BAB I dan BAB II /,(4”

5. | 21 Januari 2026 Penulisan BAB III dan BAB IV //\«/5

6. | 28 January 2026 Penulisan Keseluruhan /M

Bandung, 90 ~ 01 — 2026

Ketua Program Studi

S/

Ir. Elis Rumini, M.Pd
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