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SIMPULAN & SARAN
A. Simpulan 
Berdasarkan hasil uji coba Spicy, Sour & Savory Korean Hampers penulis menyimpulkan: 
1. Setelah penulis melakukan uji coba sebanyak dua kali diperoleh standar resep untuk ttekkbokki: tepung beras 140 g, tepung beras ketan: 70 g, minyak wijen 10 g, garam 10 g, air 200 ml, gochugaru 20 g, gochujang 20 g, kaldu jamur 5 g.  Kimchi: sawi putih 300 g, lobak 20 g, daun bawang 20 g, bawang putih 20 g, bawang bombay 20 g, gochugaru 50 g, kecap ikan 10 g, garam 60 g, jahe 5 g, gula putih 20 g, udang fermentasi 2 g, tepung ketan 30 g, buah pir 10 g, wakame 5 g dan Korean gim chip: rumput laut 20 g, tepung ketan 1o0 g, biji wijen 10 g, cabai merah 10 g, garam 10 g .
2. Teknik pengemasan Spicy, Sour & Savory Korean Hampers sudah sesuai dengan pengemasan tradisional Korea atau bojagi wrapping yaitu kemasan yang dibalut dengan kain dan dibentuk sesuai dengan khas dari bojagi wrapping dengan norigae tassel sebagai aksesoris pada bojagi wrapping. Norigae tassel biasanya digunakan sebagai aksesoris pada pakaian tradisional Korea yaitu hanbook dan dijadikan aksesoris pada kemasan hampers ini sebagai ciri khas dan pembeda dari hampers pada umumnya.
3. Hasil analisis usaha Spicy, Sour & Savory Korean Hampers yang penulis dapat dari penelitian ini adalah Total fixed cost Rp.39.500.000,-  Harga Pokok Produk (HPP) Rp.81.210,- Harga Jual Rp.130.000,- BEP (Q) sebanyak 809 paket/bulan atau 27 paket/hari. Target Operating Income jika ingin mendapatkan Rp.40.000.000/bulan yaitu ketika dapat menjual 1.629 paket/bulan atau 54 paket/hari, dan terakhir adalah Target Net Income ketika kesepakatan dengan karyawan diawal 35% maka harus menjual 2.071 paket/bulan atau 69 paket/hari.


B. Saran
Berdasarkan simpulan diatas saran yang dapat penulis sampaikan adalah  bisa mengemas hampers lebih bervariasi selain bojagi wrapping, bisa menambahkan atau membuat produk khas Korea lain lebih lengkap dan juga bisa menggunakan metode analisis usaha yang lain. 
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